
BOLLICINE / SPARKLING WINES: GLS / BOT

Prosecco,Doc Miceina Ballancin ¬ 3,50 /  16,00 

Prosecco, Follador Docg Brut Nano dei
Berti

¬ 4,50 / 25,00 

Trento Doc, metodo classico, Rotari cuvee
28 

¬ 6,00 /  36,00

Franciacorta Saten,  La Fiorita ¬ 6,00 /  40,00

BIANCHI FERMI / WHITE WINES:
Lugana Doc, Val dei Molini, Cantina di
Custoza 

¬ 4,50 / 21,00 

De vite, Docg, 4 uve, cantina Hofstatter ¬ 5,00 / 25,00 

Gewurztraminer Joseph Doc, cantina
Hofstatter 

¬ 5,00 / 28,00

Ribolla Gialla IGT, cantina Lorenzonetto ¬ 4,00 / 20,00 

Chardonnay Docg, Le terre di Ger ¬ 4,50 / 24,00 

Müller Thurgau Docg, Cantina Castel Firmian ¬ 5,00 / 25,00

VINI DEI COLLI / COLLI EUGANEI WINES:
Serprino Doc, Cantina Ca Bianca ¬ 4,50 / 22,00 

Serprino Doc, cantina Ca lustra Biologico ¬ 4,50 / 24,00

Merlot Doc, colli Euganei, ca bianca Bumagro¬ 4,50 / 21,00 

Rosso riserva Doc, cantina Vignalta ¬ 5,50 / 27,00 

San Nazario Carnevere Bio IGT , Prà dei Mistri ¬ 6,00 / 31,00

VINI ROSSI / RED WINES:
Merlot IGT, cantina Veneto De Prà ¬ 4,00 / 18,00 

Cabernet Sauvignon, Veneto, IGT, De Prà ¬ 4,00 / 18,00 

Valpolicella Doc, cantina di custoza, Val dei
Molini ¬ 5,00 / 21,00 

Corvina Doc, cantina di custoza, Val dei
Molini

¬ 5,00 / 20,00

Pinot Nero, Peter Zemmer ¬ 5,00 / 21,00

Barbera D9alba DOC, 21 Fabio Oberto ¬ 6,00 / 28,00

Chianti Antinori Peppoli DOCG, 22 ¬ 6,50 / 36,00 

Amarone DOCG Valpolicella Righetti ¬ 6,50 / 38,00 

Carta dei vini:


